
nos offres traiteur



Cuisine du cœur, 
de goût et de couleur.
Gargouille c’est un bistrot de copains, on s’installe 
autour des pitas grillées recouvertes de zaatar à 
tremper dans le labneh à l’huile d’olive de Kalamata et 
on écoute Arthur et son large sourire nous raconter 
l’ardoise du jour.

De Tunis à Jérusalem, de Tel Aviv à Istanbul en passant 
par Beyrouth, notre équipe en cuisine s'affaire tous les 
jours à faire briller les joyaux du bassin où le ventre 
parle avec le coeur. 

Zinzin, c’est la porte à côté. Une version de notre 
cuisine ultra spontanée, un concentré de saveur et de 
gourmandise. Des sandwiches, avec en tête d’affiche le 
Tunisien, librement inspiré du fricassé originel, ou 
encore le Smash Kefta.

Le midi comme le soir, ça vibre. Tout se partage. 



Catering : nos offres

● Déjeuner, dîner ou banquet spécialement 

créés pour l’occasion.

● Une offre destinée aussi bien aux 

particuliers qu’aux professionnels.

● De 20 à 200 pax en île de France, 

contactez nous pour d’autres demandes.



Menu entrée - plat - dessert

Vous aurez le choix entre deux entrées dont une 
végétarienne, et deux desserts. Pour le plat, on cuisine une 
céréale, deux légumes rôtis aux épices, une salade fraîche 
et des condiments comme un chutney d’herbe et un 
yaourt aneth. Tout est dans l’assiette, il suffira de la 
compléter par l’option viande, poisson ou végétarienne. 

Exemple de menu 

Notre carte des vins est aussi disponible à la commande, 
et sans alcool mais tout aussi festif, la limonade à la fleur 
d’oranger en litre. 

Commande possible à partir de 8 personnes. 
28€ HT hors livraison. 

                                                      

Déjeuners d’entreprise 
OPTION

https://drive.google.com/open?id=1gw4-RwBQQJMeSmcFruxWc46UJ8-AF6Q4


Menu sandwich - side - dessert

Un sandwich super gourmand, des pommes de terre 
fondantes ou un taboulé bien assaisonné. Cookie ou 
yaourt grec au sirop d’épices amandes et pistaches. Un 
regain d’énergie assuré pour la suite de votre journée ! 

Voir la carte 

Notre carte des vins est aussi disponible à la 
commande, et sans alcool mais tout aussi festif, la 
limonade à la fleur d’oranger en litre. Ne passez pas à 
côté des cookies pour le goûter ! 

Commande possible à partir de 8 personnes. 
A partir de 17€ HT hors livraison.                                                       

OPTION

Déjeuners d’entreprise 

https://www.zinzinrestaurant.fr/la-carte


On vient chez vous et on s’occupe de tout. 
On dresse une jolie table, un large buffet que Gabin finirait 
pas et on vous régale les yeux, le coeur et le ventre ! 

Forfait food : à partir 50€ HT par pax 

Forfait cocktails : 10€ HT par pax 

Forfait vin : à la demande

À partir de 35 personnes 

Cocktails & réceptions



Dînez en privé au restaurant 

Le soir, Zinzin devient la Table Secrète, un salle privative 
pour vous recevoir entre 10 et 16 personnes. Une table 
soignée qui vous accueillera et vous fera vivre un 
véritable moment de plaisir. Un large menu ensoleillé 
en hiver comme en été, et une sélection de vins précise 
et surprenante pour vous régaler. La table secrète, c’est 
la promesse d’un moment que l’on oublie pas. 

Menu table secrète 

Tarif : 70€ par personne 

 

                                                      

Privatisation : la table secrète



Nos évènements



Ils nous ont fait confiance



Contact 
Jules Behar 

06 63 56 49 67 
jules.behar@gmail.com
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